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Pendant 1h30, cette cantine éphémère  
s’anime dans la ville et invite le public 

à faire cuisine commune. 

Chacun trouve alors sa place dans une 
ambiance chaleureuse et décalée où 

les odeurs, les histoires, les chansons, 
les rencontres accompagnent la 
confection d’une soupe joyeuse.

Une scénographie 
vivante à déguster
Une cuisine à ciel ouvert, des plans de travail, un feu, 
quelques tables, des bancs, un espace musical, quelques 
micros ici et là. Un espace ouvert où le plublic est invité à 
prendre part. Un espace où le végétal est à l’honneur. 

Le spectacle peut alors commencer.

Faire de la cuisine impose un rythme, une recette à suivre. 
Ce sont ces temps qui ponctuent notre spectacle. 

Après la Grande Distribution et 
sa boutique décalée de pizzas, 

La compagnie Quignon sur Rue 
poursuit ses aventures artistiques et 

culinaires en espace public. 

C’est autour de la Soupe, le 
plat cuisiné le plus vieux de 

l’humanité, et certainement le 
plus commun que notre intérêt 

se porte. Une Grande Soupe, à 
confectionner et savourer ensemble. 

Un rituel du repas à l’échelle d’un 
quartier que la compagnie réinvente 

avec ses couleurs.



LE CHANT
Des chansons, écrites et composées 
par l’équipe et un paysage  sonore 
accompagnent cette cantine en folie. 
Sam Verlen compose et interprète la 
trame musicale teintée d’électro. Avec 
un clavier, une guitare électrique, 
des automates, les sons de la cuisine, 
il donne des couleurs aux différents 
moments de la confection de cette 
Soupe. 

LE COLLECTAGE, À LA RECHERCHE DU MOT
Quignon sur Rue peut imaginer des 
temps de collectages sonores en amont 
de la venue de la Belle Récolte. Ces 
collectes pourraient bien venir se glisser 
dans le paysage sonore du spectacle.

LÀ OÙ ON SÈME 
Des graines de légumes et des graines 
d’idées peuvent être semées en amont 
du spectacle (pour les légumes, 
principalement des cucurbitacés).
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Poser un espace, au milieu d’un quartier. 
CHAUD DEVANT, nous voilà, gamelles, 

chaudron et ambition! Et si on se 
retrouvait autour du feu. 

ON A FAIM de vous rencontrer, de vous 
retrouver. La soupe du jour à votre 

saveur, à notre façon. 

Quand ça bouillonne, c’est bon signe 
c’est que les idées s’échappent !



Fiche Technique 
La Belle Récolte

• un espace plan de 10mx10 m pour s’implanter
• deux techniciens ( ou deux personnes) pour montage 
(environ 1h30) et démontage 
• une arrivée d’eau et une évacuation d’eau
• une arrivée électrique: 2 x 16 A avec un branchement pour 
système son et lumière + un branchement pour Robocoop
• un sac de sable (5 à 10 kg) pour poser la gamelle à feu
• deux brouettes de bûchettes de bois sec + un extincteur 
• cinq ou six grandes tables + bancs
• 200 bols + 200 cuillères (si possible)
• poubelles (compost, tri sélectif, tout venant)
• un éclairage si le montage ou démontage se fait de nuit

Possible toute l’année (en fonction des récoltes) le midi ou 
en soirée

2h30 de montage et démontage
Durée de la prestation : 1 h30 + temps de dégustation
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Pour l’équipe de cinq personnes  
(4 artistes et 1 technicien), prévoir : 
• une loge chauffée en hiver
• un repas chaud ainsi qu’un hébergement  
(si besoin) 
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